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DESCRICAO
Creme sabor chocolate branco desenvolvido para ser aplicado
como recheio e cobertura.

CODIGO INTERNO
100363 101644 | 101678 | 101790 | 102350 102949

PUBLICO ALVO
Confeiteiros, manipuladores e transformadores de
alimentos,
culinaristas, distribuidores de doces.

Copia Nao-Controlada

CARACTERISTICAS FiSIO-QUIMICAS
PARAMETRO MINIMO MAXIMO AVALIACAO
Viscosidade(cP) 600 1200 MA 0032
Granulometria (um) - 25 MA 0008

NIVEIS ACEITAVEIS DE PERIGOS - FISICOS, QUIMICOS E BIOLOGICOS

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

MICROORGANISMO MAXIMO REFERENCIA
Coliformes a 45°C 10 UFC/g PHACCP 008
Salmonella sp Auséncia em 25g PHACCP 008
Staphylococcus coag.positiva 1x10® UFC/g PHACCP 008

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS
"Auséncia e/ou limite de tolerdncia de materiais prejudiciais a saude

humana, conforme defini¢io RDC n°14/2014. Matéria prejudicial a satide

humana ¢ aquela matéria detectada macroscopicamente e/ou

microscopicamente, relacionada ao risco a saude humana e abrange:
1) Insetos, em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou mortos,
inteiros ou em partes, reconhecidos como vetores mecanicos;

2) Roedores, inteiros ou partes;

3) Acaros;

1) Areia;

5) Excrementos de animais;

6) Parasitos;
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|7) Outras matérias indicadores de risco a saude humana."
METAIS PESADOS (mg/kg)
TIPO MAXIMO REFERENCIA
Chumbo (mg/kg) 0,2 PHACCP 008
Cadmio (mg/kg) 0,2 PHACCP 008
Arsénio (mg/kg) 0,2 PHACCP 008
MICOTOXINAS (micro g/kg)
TIPO MAXIMO REFERENCIA
B1+B2+G1+G2 (ug/kg) 5 PHACCP 008
Ocratoxina A (ug/kg) 5 PHACCP 008

INFORMACOES SOBRE ALERGENICOS E INTOLERANCIA ALIMENTAR |

Incorporagéo direta Possibilidade de contaminagéo
cruzada
ALERGENICOS O alergénico é Especificar a forma de presencado| O alergénico esta O alergénico esta
incorporadodiretamente na |alergénico. Ex.: sulfito, leite empd,| presente na planta de | presente na linha de
formula da MP, sob a forma de etc. processamento da MP | producdo da MP em
ingrediente primario ou em questao? questao?
derivado?

SIM NAO SIM [ NAO | SIM | NAO

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas| X X X
estirpes hibridizadas
Crustéceos e derivados X X X
Ovos e derivados X X X
Peixes e derivados X X X
Amendoim e derivados X X X
Soja e derivados X LECITINA DE SOJA X X
Leite e derivados X LEITE EM PO X X
Améndoa X X X
Avelds X X X
Castanha-de-caju X X X
Castanha-do-brasil ou X X X
castanha-do-para

Macadamias X X X
Nozes X X X
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Pecis X X X
Pistaches X X X
Pinoli X X X
Castanhas X X X
Latex natural X X X
Sulfito acima de 10 ppm X X X
SENSIBILIZANTES
Aipo ¢ derivados X X X
Corante amarelo tartrazina X X X
Mostarda e derivados X X X
Gergelim e derivados X X X
Glutamato monossodico X X X
Papoula e derivados X X X
Girassol e derivados X X X
Fenilalanina e aspartame X X X
Antioxidantes X X X
Leveduras e extratos X X X
BHT / BHA (Especificar X X X
quantidade utilizada
GMO X X X
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
PARAMETRO ESPECIFICACAO METODO
COR Branco MA 014
SABOR Choc branco MA 014
Aspecto
100363 Cremoso
101644 Cremoso
101678 Cremoso
101790 Cremoso
102350 Cremoso
102949 Cremoso
COMPOSICAO

Ingredientes: Ac¢ucar, gordura vegetal, leite em po, emulsificantes
lecitina de soja (INS 322) e poliglicerol polirricinoleato (INS 476),

aromatizante artificial de leite.
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CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS
INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por: 100g
[% VD (*)
Valor energético 593 kcal= 2486 kJ 30
Carboidratos 52 g 17
Proteinas 6,3 g 8
Gorduras totais 40 g 73
Gorduras saturadas 15 g 68
Gorduras trans 3,5 g ok
Fibra alimentar 0,0 g 0
Sédio 91 mg 4
INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por: 25g
[% VD (*)
Valor energético 148 kcal= 622 kJ 7
Carboidratos 13 g 4
Proteinas 1,6 g 2
Gorduras totais 10 g 18
Gorduras saturadas 3,7 g 17
Gorduras trans 0,9 g ok
Fibra alimentar 0,0 g 0
Sédio 23 mg 1
*) % Valores diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.
**) VD ndo estabelecido.
Por¢do para: 25¢g
100363 2 COLHERES DE
SOPA
101644 2 COLHERES DE
SOPA
101678 2 COLHERES DE
SOPA
101790 2 COLHERES DE
SOPA
102350 2 COLHERES DE
SOPA
102949 2 COLHERES DE
SOPA
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EMBALAGEM
PRIMARIA SECUNDARIA
Cod.Item TIPO PESO (kg) Cod.Item TIPO QUANT. ?ESO
DE UNID. [LiQ. (kg)
PRIMARIA
S NA
EMBA.,
SECUNDAR|
1A
100363 Balde(s) 4 100363 4 16
101644 Balde(s) 20 101644 0 0
101678 Balde(s) 1 101678 10 10
101790 Balde(s) 4 101790 4 16
102350 Balde(s) 4 102350 4 16
102949 Balde(s) 1 102949 10 10
Cod.Item MATERIAL DA EMBALAGEM PRIMARIA
100363
101644
101678
101790
102350
102949
CODIGO DE BARRAS
COD. DO PRODUTO EAN-13 DUN-14
100363 7897077803596 47897077803594
101644 17897077808208
101678 7897077808386 17897077808383
101790 47897077803594
102350 7897077803596 47897077803594
102949 7897077808386 17897077808383

ESTOCAGEM E TRANSPORTE

Manter em local fresco, seco e arejado, limpo, sem incidéncia direta de
luz e isento de pragas, sobre estrados revestidos com plastico e
afastados da parede. Ndo estocar ou transportar com produtos toxicos ou
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que exalem odor. Transportar em caminh&o fechado, limpo e temperatura
méxima de 30°C.
PALETIZACAO
COD. ITEM N° CAIXAS /PALLET LASTRO EMPILHAMENTO
100363 36 6 6
101644 36 6 6
101678 48 6 8
101790 36 6 6
102350 36 6 6
102949 48 6 8
VALIDADE
COD. DO PRODUTO EMBALAGEM FECHADA (DIAS)* APOS ABERTA (DIAS)**
100363 365 365
101644 240 240
101678 365 365
101790 240 240
102350 365 365
102949 365 365

cstocagem.

condicdes de estocagem.

[* A partir da data de fabricagdo, desde que mantidas as condigdes de

[** A partir da data de fabricagdo, mantendo a embalagem fechada sob as

INSTRUCOES DE USO E MANUSEIO

seus componentes;

Soja.

# Os produtos nao sdo indicados a individuos que:
1) Tenham histérico conhecido de sensibilidade a chocolate ou

D) sdo intolerantes ou com histérico de alergia a componentes de leite e

3) sdo diabéticos por conter aglicar (sacarose) em sua composi¢ao.

IDENTIFICACAO DO LOTE

Exemplo Lote: 23113789

O lote dos produtos sdo identificados da seguinte maneira:

ELABORADO POR: RODOLFO PERBONI

REVISADO POR: CAMILA MARQUES

APROVADO POR: MARCO FOGACA



ESPECIFICACOES TECNICAS Doc.: FT 3000343

Revisdo: 08

CREME TIPO GANACHE BRANCO Data Revisdo: 17.07.2018

Pag:7/7

Fazer melhor é fazer com paixao

231

Dia corrido do ano, ou seja, dia 181 do ano em questéo.
13

Ano de fabricagdo.

789

Numero sequencial automaticamente gerado
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